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Menighetslunsj 

ADVENTKIRKEN MJØNDALEN VÅREN 2020 

Arbeidsbeskrivelse og ansvarsliste 
 

Takk til alle som har sagt seg villig til å hjelpe til ved 
menighetslunsj.  

  

Følg med på listen når det er din tur.  
  

Finn noen å bytte med hvis du blir forhindret, eller si fra til  
 

Berit tlf.92606462   
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ARBEIDSBESKRIVELSE   
TEAM 1:   

1. Sett varmeplater på bordet, skru de på, slik at varm mat 
kan settes direkte på platene ved levering. (Vi varmer 
ikke opp mat, den må varmes på forhånd) 

 
2. Bruk vanlige tallerkener, gjerne de minste, glass og bestikk. 

Legg bestikket i keramikkformer. Finn fram servietter.   
 

3. Gjør klart glassmugger med vann. Finn fram kuvertsmør fra 
(kjølerommet) og sett på bordet.   

 

4. Heng opp søppelsekker som finnes i en av plastkassene på 
kjøkkenet.   

 

5. Rydd og tørk av benkene på kjøkkenet (den enkelte som 
bruker kjøkkenet)  

 
 

  

TEAM 2:   
 

1. Rydd maten av koldtbordet i spisesalen. Sett gryter, fat og 
boller med eller uten matrester, på benken ved kjøkkenet.   
Ikke vask private kopper og kar, bare det som hører 
kjøkkenet til. 

  

2. Sett ut to bøtter med kluter i og be folk vaske av bordene.   
  

3. Rydd på kjøkkenet. Vask opp og sett alle ting på plass igjen.  
 

4. Sørg for at håndklær, kluter osv. som er brukt, legges på 
vaskerommet bak garderoben.   

 

5. Kjøkkengulvet vaskes av andre senere.  
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4.jan 2020 – Reidar Kvinge – menighetslunsj – valg 

Team 1: Berit Hogganvik, Anne Wiik, Jorun Korneliussen 

Team 2: Bertil Hogganvik, Jan Korneliussen, Elin Fretland 

 

1.feb.2020 – Reidar Kvinge - menighetslunsj 

Team 1: Eunice og Kojo Kanjang, Ann Kristin Fredriksen, Monica Krogtoft 

Team 2: Anja Lene Jordahl, Peter Grubuy, Rolf Angelsen 

 

7.mars 2020 – Reidar Kvinge - menighetslunsj 

Team 1: Sissel Gustavsen, Svanhild Stølen, Alf Henry Løvbræk 

Team 2: Knut Gustavsen, Jan Fossum, Lasse Stølen 

 

4.april 2020 – Reidar Kvinge - menighetslunsj 

Team 1: Rosmary Hogganvik, Hogne Hogganvik, Anne Marit Dunseth  

Team 2: Rune Nicolaisen, Glenn Are Basma, Erik Fossum 

 

2.mai 2020- Reidar Kvinge - menighetslunsj 

Team 1: Lisbeth Eilertsen, Sarune Rimsiene, Sylvi Bjørnerud 

Team 2: Thor Magne Eilertsen,  Wilfred Chebeo,  Giedrius Rimsa 

 

6.juni 2020 – Reidar Kvinge - menighetslunsj 

Team 1:  Lis Angelsen, Jorid Tellefsen, Anine Lauterer 

Team 2:  Svein Holanger, Günter Lauterer, Julia Hjortland 
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Menighetslunsj: 
 
F.o.m. 4/1-2020 satser vi på å forenkle menighetslunsjen, både for de som skal 
hjelpe til og for de som har med mat.  
I hovedsak vil vi oppfordre til å ha med kald mat; salater, smørbrød, 
rundstykker og pålegg.  
De som ønsker å ta med varm mat kan gjøre det, ved å varme maten på 
forhånd; pakke den inn i tepper eller isopor, slik at den holder seg varm. 
Varmeplater blir satt på i spisesalen, slik at varm mat kan settes direkte på 
platene.  
All mat som skal skjæres opp, enten det er rundstykker eller frukt, gjøres av 
den enkelte som har med maten. Det er fint om alt er gjort på forhånd. Vårt 
ønske er at flest mulig av de som skal hjelpe til, kan være inne i kirkesalen på 
gudstjenesten.  
Vi oppfordrer alle til å ta med litt mat hver! Orker du ikke lage noe, så ta med 
rundstykker og litt pålegg. 
Jeg setter opp liste og håper du kan hjelpe til. Hvis det ikke passer den datoen, 
er det fint om du kan bytte med noen andre. Ønsker du ikke stå på denne 
listen, så gi beskjed. 
HUSK Å TA MED DEG SERVERINGSFAT, BOLLER OG KJELER HJEM!! Dette blir 
satt på et bord ved utgangen av festsalen. Det blir ikke vasket. Det som blir 
liggende igjen sendes etter en tid til Litauen. 
 
 
Henvendelse kan gjøres til Berit Hogganvik 
 
 


